Menu

Antipasti - Starters

Acciughe al verde
Anchovies in Green Parsley Sauce
Flan di verdure di stagione con crema di parmigiano
Flan of Seasonal Vegetables Drizzled with Parmesan Sauce
Lingua in salsa
Veal Tongue in sause
Vitello tonnato alla casalinga
Veal in Home-style Tuna Sauce

Battuta di Fassona al coltello

Fassona Veal Tartare

Primi

Tajarin al ragu
Home-made “Tajarin” (Fine Egg Pasta Ribbons) with Ragut

Agnolotti del plin burro e salvia/sugo d’arrosto

Traditional Langa “Plin” Ravioli with Butter and Sage or with Creamy Meat Stock

Gnocchi al Raschera
Potato Gnocchi with Creamy Raschera Cheese
Ravioli neri di seppia con vongole

Black Cuttlefish Ravioli with Clams
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€ 8,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00
€ 10,00
€ 10,00

€ 12,00



Secondi - Main Courses

Brasato al Nebbiolo con contorno € 12,00

Veal Braised with Nebbiolo and vegetables

‘Bocconcini di vitello con contorno € 11,00

Veal jerky with Vegetable Side dish

Tagliata di manzo con contorno € 14,00

Beef “Tagliata” (Sliced) with Vegetable Side Dish

Zuppetta di moscardini € 12,00

Baby Octopus Soup
Piemontesina dorata € 10,00

“Golden Piemontesina”: Haselmut Breaded Veal Cutlet

Formaggi tipici di Langa con marmellate € 10,00

Selection of Typical Cheese and jams

Dolci - Dessert

Panna cotta al cioccolato/caramello/frutti di bosco € 5,00
(Panna cotta with caramel/chocolate/berries )

Bunet di Langa € 5,00
Piedmont Typical Chocolate And Amaretti Pudding

Bicerin € 5,00
Piedmont Special Chocolate Mousse

Torta di nocciole con gelato € 5,00

Halsenut cake with ice cream

Acqua € 2,00 - Caffé € 2,00 - Coperto € 2,00

Water € 2,00 - Coffee € 2,00 - Couvert Charge € 2,00

*In caso di allergie e/o intolleranze alimentari si prega cortesemente di segnalarlo al personale di sala.

*In case of food allergies and/or intolerances you are kindly requested to veport it to the staff please.



